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Programm zum Bäcker-Infotag 2026 

am Donnerstag, den 5. Februar 2026 
Technische Universität München 

Gregor-Mendel-Str. 4, 85354 Freising 
 

 
ab 09:00 Uhr 

Ausgabe Tagungsunterlagen, 
Begrüßungskaffee / Imbiss 

 
09:30 Uhr 
Begrüßung 

(Tobias Schuhmacher, Verband Deutscher Großbäckereien e.V.) 
 

09:45 Uhr 
Bericht aus Berlin 

(Kim Cheng, Geschäftsführerin, 
 Bundesvereinigung der Deutschen Ernährungsindustrie, BVE) 

 
Energie 

10:30 Uhr 
Energierecht: Rahmenbedingungen und neue Entwicklungen 

(Prof. Dr. Jörg Meyer, Fachhochschule Niederrhein, Mönchengladbach) 
 

11:00 Uhr 
Innovative Batteriespeicher als neue Perspektive 

(Markus Borke, Tesvolt AG) 
 

11:30 Uhr 
Energiemanagement in der Backbranche: Best Practice 

(Christina Opp, Brezelbäckerei Ditsch) 
 
 
 

Mittagslunch 
12:15 Uhr – 13:15 Uhr 
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Logistik 
13:15 Uhr 

Fremdfrachten: Transportkostenoptimierung und Tendermanagement 
(Robert Eversberg und Detlef Ohlms, Frachtrasch International) 

  
13:45 Uhr 

Behältermanagement und Prozessoptimierung im Backbetrieb 
(Gideon Stiegeler, WBG Pooling) 

 
 
 

Kommunikationspause 
14:30 Uhr – 15:00 Uhr 

 
Hygiene 

15:00 Uhr 
UVC tötet Keime und sichert das MHD 

(Annalena Neuer, sterilAir AG) 
 

15:45 Uhr 
Reinigungsroboter in der Lebensmittelwirtschaft 

Case Study: Erste Erfahrungen beim Einsatz im Backbetrieb 
(Axel Zielke, Digpanda) 

 
16:45 Uhr 

 Zusammenfassung und Ausblick 
Ende 

 
 
 
 
 
 
 

 
Kontakt vor Ort: Tobias Schuhmacher – T. 0171 5396262 
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